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Jardin Tecina
LA GOMERA #® &

ENTRANTES

Ensalada de arroz
Ensalada de tallarines agripicante

Ensalada de carne de vaca y setas

SOPAS

Sopa de galanga, pollo y coco

Sopa de verduras, tofu,
picante y dulce

POSTRES

PESCADOS

Lubina en hoja de pldtano

salsa guindilla

Salmén marinado con especies
Tailandesas

Sofrito de gambas con tamarindo

CARNES

Satay de pollo con salsa cacahuete

Wok de cerdo con pifna
y brotes de soja

Sofrito de pato y sésamo

Helado de sandia

Tarta de mango frutos rojos

Diamantes de crema de coco

SUPLEMENTO PARA CLIENTES CON PENSION: 6,90 €

PRECIO PARA CLIENTES SIN PENSION: 18,90 €




VORSPEISEN

Reissalat

Siiss-saurer Nudelsalat

Salat aus Rindfleisch und Pilzen

SUPPEN

Suppe aus Ingwer, Hithnchen und
Kokosnuss

Suppe aus Gemdise, Tofu, scharf und

siiss zugleich Reis

Lubina /Seewolf im Bananenblatt ung
Chilisauce

Marinierter Lachs mit Thailindischet
Gewlirzen

Leicht gebratene Garnelen mit
Tamarind

FLEISCH

Hiihnchen Saté mit Erdnuss - Sauce

Wok mit Schweinfleisch-
und Ananasstiickchen und
Bohnensprossen

Leicht gebratene Ente und Sesam

DESSERTS

Wassermelone Eis

Toértchen aus Mango und roten Friichten

Diamanten aus Kokosnuss Créme

AUF-PREIS FUR GASTE MIT PENSION: 6,90 €

PREIS FUR GASTE ONHE PENSION: 18,90 €

STARTERS
Rice salad

Sweet and sour noodle salad

Beef and mushrooms salad

SOUPS

Ginger, chicken and coconut soup

Vegetable, tofu,

spicy and sweet Rice

Lubina / Sea wolf in a banana leaf
with chilli sauce

Marinated salmon with Thai spices

Lightly fried prawns with Tamarind

MEAT

Chicken Saté in peanut sauce

Wok with slices of pork,

pineapple and bean sprouts

Lightly fried duck and sesame

DESSERTS

Watermelon ice cream

Tart of mango and red fruit

Diamonds of coconut cream

SUPPLEMENT FOR CLIENTS WITH BOARD: 6,90 €

PRICE FOR CLIENTS WITHOUT BOARD: 18,90 €




