
 

ENYESQUES 
 

Milhojas de queso cabra y tomate 
 

Salpicón de pulpo y gelatina de 
mojos 

 
Queso asado con mojos  

en piruleta 

 
 
 
 
 

POTAJES 
 

Crema bicolor de berros y millo 
 

Rancho 
 
 
 

 

DEL MAR 
 

Sardinas rebozadas 
 

Chocos asados con papa fluida 
 

Cazuela de pescado con  
escaldón de gofio 

 
 
 
 

DE LA TIERRA 
 

Cabrito en adobo Canario  
y salsa de yogurt  
al pimiento rojo 

 
Perdices en escabeche 

 
Costillas de cochino confitadas  

y lacadas en miel de palma 

PARA LOS GOLOSOS 
 

Príncipe Alberto 
 

Dulce de guayaba con queso tierno 
 

Huevos Moles 
 

Quesillo 

Canarias 

SUPLEMENTO PARA CLIENTES CON PENSIÓN: 6,90 € PRECIO PARA CLIENTES SIN PENSIÓN: 18,90 € 



 
 
 
 

STARTERS 
 

Goat cheese and tomatoes in fine slices 
 

Chopped Octopus and mojos / 
Canarian sauce in jelly 

 
 

Grilled cheese and mojo / Canarian 
sauces   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

SOUPS  
 

Cream of watercress and sweet corn 
 

Rancho Canario 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

FROM THE SEA 
 

Breaded Sardines 
 

Grilled small cuttle fish with creamy 
potatoes 

 

Stew of fish with  
Gofio /  toasted corn flour ,  mixed 

with the fish stock 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

FROM THE EARTH 
 

Marinated Canarian Goat   
in Yogurt sauce with red pepper 

 

Panierte Sardinel 
   

Spare rips confitée (very soft and 
tender ) with palm honey 

 

 
FOR THE SWEETIES 

 
. 

Príncipe Alberto / chocolate, sugar, almond, coffee  
 

Sweet of Guajava fruit with fresh creamy goat cheese 
 

Huevos moles / Sweet egg dessert  
 

Quesillo / Baked creamy milk  

 

VORSPEISEN 
 

Ziegenkäse und Tomate in feine  
Scheibchen 

aufeinandergeschichtet 
 

Kalte Tintenfischstückchen und 
Mojo / gewürzte Saucen  in 

Gelatine  
 

Gebratener Ziegenkäse mit 
Mojos / gewürzten Saucen  

 
 

SUPPEN  
 

Zweifarbige Crème aus 
Brunnenkresse und Mais 

 
Rancho Canario 

 
 

 

AUS DEM MEER 
 

Panierte Sardinel 
 

Gegrillte Chocos/ 
Tintenfischstückchen mit feinem 

Kartoffelmus  
 

Fischeintopf mit in Fischbrühe 
angemachtem geröstetem Maismehl 

  
 

VON DER ERDE 
 

Eingelegtes Zicklein auf  
Kanarische Art mit roter   
Joghurt – Pfeffer - Sauce  

 
Mariniertes Rebhuhn 

 
Schweinrippchen confitée - ganz saftig 

und weich /  und lackiert mit 
Palmenhonig 

  

 
FÜR DIE SCHLECKERMÄULER 

 
 
 
 
 
 
 

Príncipe Alberto / Schockolade – Zucker – Mandel - Kaffee 
 
 
 
 
 
 

Süsses aus der Guayabafrucht  mit frischem Ziegenkäse 
 
 
 

Huevos Moles / süsse Eierspeise   
 
 
 
 
 
 
 

Quesillo / gestockte Milchspeise aus sahniger Milch  
 
 

AUF-PREIS FÜR GÄSTE MIT PENSION: 6,90 € PREIS FÜR GÄSTE ONHE PENSION: 18,90 € SUPPLEMENT FOR CLIENTS WITH BOARD: 6,90 € PRICE FOR CLIENTS WITHOUT BOARD: 18,90 € 

Canarias               Canarias 


